Wine&egqg

PRVNI BETONOVE VEJCE

KONCIPOVANE Z JEDNE CASTI




O NAS

WINE&EGG je dobre zavedena evropska spolecnost operujici na mezinarod-
nich trzich. Specializuje se na vyvoj a vyrobu inovativnich betonovych nadob
pro pouziti ve:

* vinarském prlimyslu (pro véechny faze zpracovani hrozn( na vino:
macerace, staceni, fermentace, michani, zrani, Cireni).

Betonové nadoby na vino WINE&EGG se vyznacuji Spickovym zpracovanim.
Celistvost materialu a hladky vnitini povrch zajistuji jednoduchou udrzbu a
dodavaji nadobam originalni vzhled. Nase dlouholeté zkusenosti s vyvojem
a vyrobou betonu, nas tym vysoce kvalifikovanych odbornikd, spoluprace s
domacimi i zahrani¢nimi institucemi, uzka spoluprace s vinari a plnéni jejich
pozadavkl a o¢ekavani, jsou faktory, které vedly k dnedni podobé vyroby be-
tonovych nadob na vino mimoradné kvality.

Betonova nadoba ve tvaru vejce WINE&EGG je drzitelem certifikatu kvality o
vhodnosti kontaktu s vinem.

Vysoka kvalita nasich produktd, nase flexibilita a inovativnost presvédcily od-
bératele po celém svete.

Prohlédnéte si nasi nabidku.
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Nadoba ve tvaru vejce a jeji pouziti ve vinarstvi se datuje do roku 6000 pf. n. .
Jednou z nejstarsich nadob na vino je gruzinska Kvevri nebo Qvevri, ktera
svym tvarem pripomina vejce.

Betonova vejce WINE&EGG zahrnuji minulost a soucasnost. Spojuji v sobée
radu inovaci (které jsou vysledkem dlouhodobé kontinualni prace na vyvoiji
a vyzkumu) a uzkou spolupraci s uznavanymi vinari. Mezi tyto inovace patfi:

* prvni betonova nadoba nebo nadrz, ktera ma tvar vejce a sklada se
pouze z jedné Casti;

* betonova nadoba ve tvaru vejce, pro kterou jsme vyvinuli specialni
smeés betonu bez chemikalii nebo dalSich spornych prisad;

* prvni betonové vejce bez armatur nebo jinych vyztuzi;

* prvni betonové vejce odolné vici nizkym hodnotadm pH (3>) bez
dodatecného ochranného vrchniho natéru.

Kromé vyse uvedenych inovaci zajistuji betonova vejce WINE&QEGG optimalni
propustnost kysliku a také optimalni tepelnou vodivost, coz je vysledkem vy-
zkumu optimalni tloustky stény, vhodného materialu a vejcitého tvaru z jed-
noho kusu bez vestavby betonovych noh.

Kromé stale oblibenéjsiho tradi¢niho tvaru vejce, ma nadoba i dalsi vyhodu
a tou je nepostradatelna funkénost, navic je zde Siroka skala stojant rlznych
tvard a materialQ.

Optimalni objem pro samoregulaci teploty vina béhem fermentace je mezi
900 1a 1500 |. WINE&EGG se rozhodla pro betonovou nadobu ve tvaru vej-
ce o objemu 1000 [. Pfrimérené tenké stény betonového vejce zachovava-
ji stabilni teplotu bez dodatec¢ného chlazeni. Fermentace produkuje teplo a
nasledné i konvekeni proudy, které stimuluji vino k cirkulaci. V porovnani s
tradi¢nimi kvasnymi nadobami nebo tanky, umoznuje nadoba ve tvaru vejce
snadnéjsi cirkulaci vina, za coz vdéci sveému tvaru a hladkému povrchu. Vlivem
nepretrzité cirkulace nebo pohybu vina uvnitf betonového vejce, ziskava vino
na komplexnosti diky neustalému kontaktu s kaly.



OBJEM & ROZMERY
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ad Vaha betonového vejce (bez stojanu) je 1280 kg.
Objem betonového vejce je 1000 I.
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DYCHANI BETONU

Pristupem kysliku skrze beton se taniny ve viné zjemnuiji a vino ziskava pIngj-
Si télo a komplexnéjsi chut. Na rozdil od dievénych sudd, které maji na vino
stejny vliv, beton nedodava vinu zadny vanilin nebo jiné aromatickeé latky po-
chazejici z dubu, ale umoznuje vinari ochranit ovocnou charakteristiku vina
bez reduktivity nerezovych nadob a dodava texturu bez chuti pochazejicich
z dubu. WINE&EGG beton tak kombinuje benefity dfevéného sudu a nerezo-
vé nadoby.

U betonovych vajec WINE&EGG, Cini hodnota koeficientu propustnosti kys-
liku 0,082 x 10"® m?2.

TEPLEJSI KAPALINA
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CHLADNEJSI
KAPALINA

Princip betonového vejce



BOHATOST NA TANINY
Stabilita vina s perfektni chuti.

Vino skladované v betonovych vejcich je bohaté na taniny a pfirozené

stabilni. Je tak ochranéna jeho kvalita a vynikajici chut bez nutnosti dal-

Sich prisad a umoznuje vinafi vyrobu vina s moznosti delSiho zrani. Navic

taniny v betonovych sudech nebo tancich reaguji s bilkovinami ve viné a
zabranuji tak tvorbé bilkovinnych zakalG.
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VZHLED BETONOVEHO VEJCE #1

www.wine-egg.com
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Vzhled lesténého kamene

BETON SE VZHLEDEM
LESTENEHO KAMENE
Vzhled lesténého kamene
(vzhled kamene) betonového
vejce se stojanem dle

Vaseho vybéru.
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VZHLED BETONOVEHO VEJCE #2

Prirozeny vzhled

PRIROZENY
VZHLED BETONU

WWWw.wine-egg.com

Pi"irozen}'f vzhled betonového
vejce se stojanem dle

Vaseho vvbéru.
vy 07
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WINE&&R&EGG STOJANY
pro betonovévejce*

Stojan z nerezové oceli

Ocelovy stojan

Kamenny stojan
(moznost s logem)

WWWw.wine-egg.com

* Vyroba stojanu libovolného tvaru a z materialu dle Vaseho vybéru.
Vsechny WINE&EGG stojany jsou navrzeny tak, aby umoznovaly manipulaci
s vejcem vysokozdviznym vozikem.
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VENTIL

Spodni ventil vejce
pro vypouéténi.

DN 40, DN 50 a DN 60 ventily
a garolla (DN 40, DN 50 a
DN 60) k dispozici.

DEGUSTACNI
VENTHILE

K d1__sp0z_101 vice,,
typwatvaru.

WWWw.wine-egg.com
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DOPLNKOVA NABIDKA

ODKALOVACI VENTIL

Pridavny boc¢ni ventil a garolla,
velikost DN 4.0, DN 50 a DN 60
a pridavné michadlo k
dispozici na vyzadani.

TEPLOMER

i,
g e N

Uréen ke kontrole teploty vina.

SEDA CERVENA ZLUTA TMAVE SEDA

BARVY

Vyberte svou
oblibenou barvu.

ZELENA MODRA ORANZOVA

GRAVIROVANI

Rytiny dle vlastniho vibéru s

k dispozici. Logo, znak nebo jméno.




VNITRNI NATER

Razné ochranné vnitrni nétéry
k dispozici na poptavku.

PLAST

Specialné navrzeny kryt uréeny
k ochrané povrchu vejce.

OD LOKALNIi PUDY
DO VASEHO SKLEPA

Vyroba vejce z materialu z
oblasti, ze které pochazi zakaznik,
je mozna na poptavku.

TECHNICKA ASISTENCE A
ODBORNOST K DISPOZICI

Odborna znalost enologa je k dispozici
ve vSech fazich vyrobniho procesu.
Kromé toho je také k dispozici
asistence s laboratorni analyzou vina.
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CISTENI & UDRZBA

Cisténi betonovych vajec se provadi volné tekouci vodou, jejiz teplota nesmi
prekrocit 20 °C.

Pred prvnim pouzitim betonového vejce, je potreba provést nasledujici kroky:

*

Vnitrek betonového vejce vycistit volné tekouci vodou, jejiz teplota nesmi
prekrocit 20 °C.

Pred nasledujicim krokem musi byt betonové vejce zcela suché.

Vnitfek vejce se pokryje roztokem kyseliny citronové nebo vinné
rozpusténé ve vodeé (pomer: 2 kg kyseliny na 10 | vody).

15 minut po naneseni natéru oplachnout vnitrni stény vejce volné tekouci
vodou, jejiz teplota nesmi presahnout 20 °C.

Pred dalsim krokem musi byt betonové vejce opét zcela suché.

VySe uvedeny postup je potreba zopakovat Ctyrikrat. Poté je vejce
pfipraveno k pouziti.

Antikorozni povrch vejce nevyZzaduje specialni oSetieni, maze se Cistit
vodou a antibakterialnimi Cisticimi prostredky.

Betonova vejce nesmi byt vystavena vysokym teplotnim vykyviam.
Pro jejich optimalni ochranu se doporucuje uchovavat je ve stabilnich
podminkach (z hlediska teploty, vihkosti, svétla).
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Lapoer solutions s.r.o.
Ing. Romana Pavlikova
+420 731317 078
pavlikova@lapoer.cz
www.lapoer.cz

KONTAKT

PETRASTRAH

ZAKLADATELKA & MAJITELKA
+386 40171872
PETRA.STRAH@WINE-EGG.COM

WWW.WINE-EGG.COM

SLEDUJTE NAS NA FACEBOOKU & INSTAGRAMU
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WINE&EGG d.o.o.
PODPEC 3A

1352 PRESERJE
SLOVENIA

Regist. No.: 9041770000
Tax ID No.: SI192964052



