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Boisé® je pfedchudcem, ktery uruje smér ve vyvoji jedineénych produktl na trhu a zaroven reaguje
na oCekavani spotfebitell. Diky Siroké Skale vyjime&ného dubu, budete schopni inovovat, navrhovat a
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Zkusenost

Znacka Boisé® je jedine¢na presnosti, kvalitou a opakovatelnosti svych dubovych
profild. Tato fada mi poskytuje nekoneCnou paletu moznosti pro komponovani,
vytvareni a navrhovani mych vin. , ,

Henri Musso, majitel Chateau Cach - Médoc, Francie

DOPLNUJICI INFORMACE

VYBER DUBU

Diky své vyzkumné laboratofi vyuziva spolec¢nost Boisé® pfirozenou variabilitu
dubu k vytvareni vyjimecnych produktl, které jsou specifické, opakovatelné a
inovativni.

INTERAKCE MEZI VINEM A DUBEM

Profil dubu, doba, kdy se dub pfidava do procesu, davkovani a doba kontaktu,
stejné jako teplota, to vSe jsou faktory, které maji vliv na integraci dubu do vina,
stejné jako na harmonii mezi aroma vina a dubu.

Spolecnost Vivelys pracuje na pochopeni téchto faktortl od roku 1996 a poskytuje
vam znalosti ziskané na zakladé svych zkuSenosti.

INTERAKCE MEZI DUBEM A KYSLIKEM

Rizeny pfisun kysliku umozfiuje zmé&ké&eni tfislovin, zvyseni barvy a lepsi
integraci dubu do vina.

Nasi poradci vam poradi, jak se synergie mezi kyslikem a dubem projevi na
profilu vaseho vina.

ZRANi DREVA

Dub v Boisé® zraje nejméné 24 mésicli, béhem nichz UV zareni, teplo, dést a
mikroorganismy hraji roli v transformaci nékterych sloucenin.

To vede ke snizeni rostlinnych ton(, trpkosti a kyselosti.
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